Praxistrainings

LMS

Vorgabe:
- Monatlich oder bei Bedarf priifen

- Ziel: 3 Minuten bei 80 °C oder 10 Minuten bei 70 °C = wenn unterschritten, dann
nacherhitzen

Temperaturkontrolle warme Kiiche siand voriage: 2023-v1

Jahr:

Kern- Haltezeit Waren Ware Andere
temperatur | (Minuten) | nacherhitzt | entsorgt MaRBnahme
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